EURL Frangois ARNAUD
Traiteur
Z.A. Bel Air - Entrée n° 3
Avenue de la Peyrinie
12000  RODEZ
Tel 05.65.77.97.79
Fax 05.65.42.77.70

Werw de Mariage

‘Cntrécs
Gorvine de foie gras sur pain do campagne, diutney fruits do saison 7e20
~Sole gras mi euis
~ Sode grad podle 72€30
~Hole gras mariné
- Gréme byittéo au foie gras
Tlmbale fouillotés do 7s do veau auss morilles 680
Gt do Dlaint, Fauoques et gambas, fouilles do duorine, tomate sevise
ot vinaigretto auw trgffes 7€ oo

Gissons
Ditto ausjus o opevisses , tuilo an pavot ot sebame et don confls do ligumes 7 €30
DBrochetto do lotte, Dlaint,_Jueques e gambas, mell-mel do ligumes et sa

orémo do coguillage safeancs Seoo
G tivé dlo sandlre podts; rigotto oréimenss auw horbos, tuite aw Laguiole

et b dauce vierge 7€e00
Gilet dlo loap s la planchas, blinis do lgumes, chips do jambon

et bav dawoe bouillabaisse 7€ero

@MW@WWWWWWW 6 €60



Cntre dews
Ghrow Narmand (sorbet pomme aves alsool Calvadss)
g@h%@mwmﬂOwﬁm@hmwmwd@@@%)

Vbondes

Grenadin do veau ligérement fumé foie gras podts et don jus d fewbos
Wi rits dle et do beraf et som fus do viando auws arémes do trafe
Plgpréme depintade forrei aues morilles et s eréme pofmes
%@’dWmdedmm@éfaéth
@mw’aémwdeemmﬁwﬁwdm/w ciéwalgo
@@%ﬁ@%

&%w%%mekw%w@awd%w
(Bsortimens do deue ligumes )
Gratin dopommes do torre fondiantes
D oimmes db torre gratinees auw Lagaiole
Gostes do champignons
DBitte d asporges bardes aw fambon depays
Gomats florsie awes pousses d inard braiseés

ézamyw
Glateau do fromages de notre région
Deiverae trois laits - confls d signons
@@ywyﬁﬁ/mdm’zémw
G okail fouillo do roguetto vinaigre aw miel
Simiéniére croustilliante do chévre au miel et mesolun

1€75
1€ 76

12€ 65
710€ 90
& €eLo
9€50
9 eoo

Ee30

2er0

2¢€50

2e90

71€90



Oessorts

Houvorir & enyftonce poire

et dorbet fruit rouge
Woedlowss aus chocolat, minestrone do fouits frais e glase sanille
0o de péoan

6€ 20

6€ 20

7€ 20



Cangpe au i gras
Gramel chocolat

ECH0 T T B, par personne sans prestation
Grrestation 2 € SO UG, par personne

W’mﬁwffa&
@WWWMM’WWMWW
OBriocho do bernf' & b moutande et sa confture  signon

Groustillions aw Roqufors
DBrochette tomate et Lguiole
Cramel chocolat
& 40 T UG, par porsonne sans prestation
Drcstation 2 830m/m/mam



@%J@W /5/1’&‘6&4
W’mﬁwf/ﬂw
@WWWM’WWWW
OBriocho de bernf & b moutando confture d aignon
@;@MWW
Wini tateletto awes pommes et boudin
Dtean o huitswe, onevette, bulot (éaéo /W’éWMMW)
Garamel chocolat
Hawaron o la vanillo bourbon fourrefuit rouge

G 15 € 10T TG, par porsonne sans prestation

Drostation L€ 30 T I B, par personne



@M@éé@g’d&mmdmmdw

e 4€ 00 TI 6.
Jambon é lw cogpo
Dewrine purce do cdleri parfomee & lo traffo magret do canard
Gilet do dinde marine pureo do petit pois
Dewino eréme briles au foio gras
%meﬁwyfwﬂmm’d/omcwy&o
it 5 € 50TI G

Sportiment de plancha
Lltto auw bait do coco
Thon aues ferbes
Promaon huile & sbive citron
Crevett
DBulos
i 11€00T I 6

oe S0

7€ 10

€ 0o

7€ 00



s instants & oroquer et dos difbontes sauses

o€ 40

Grrostation 2 € 30 TG, par personne

Ghouw fleur
Tomate corise
Gurotte
Rodss
Smuse- bowdhe
Cigpuscino do langoustines note de traffe

Geaspacho do tomate aw basilis et brochetto do Dhains_Fasques
@%@Mmmxy@émmmﬁﬁmo’dymﬁnmd&?«mw
Hets-meto do legumes

Wbandes
Grenadin do veau legérement fumé foie gras podls et don jus d fewbes
iri rt; dofllet do beegf et som fus do viandle auw aromes do traffs
@lpréme de pintadde frorei aues morilles et s oréme parfumee
Ciorres d agneaun en orodte d hevbas ot sa sause ligére & lu menthe
agret do anard floroe fine et son jus & la sausge

gmdew@a’emm{%mm
(Glsortiment do dewes lgumes )
Geatin dopommes do torre fondantes
D oimmes db torre gratinees aw Laguiote
Gostets do champignons
DBitte d asperges bardés au fambon depays
Gomate frrrsie aues pousses d Pinard braisees
Conl do begumes dia soleil

o€ 00

712€ 65

70€ 90
&€ 20
9¢€ 50
9€ oo

2er70



g;am%aé
Glatean de fromages deo notre région 2e 50
Detverae trois laits - confls d signons
Poquefort parsoms do noies 2e 90
Goratl - feuillo do roquetto- vinaigrette aw mich
Siminiére oroustillants do chérre aw miel &t meselun /€ 90

Caserts
Sietto do quatre dessorts :
Thicr do chocolat

HNeagat glacs

Glailo e minestrone defruits frais

Sowsenir d enfonce & lu poire

Wellows aus chocolats minestrono de fruits frais e glase sandllo noe de péean

Geuillantine fraise et framboise sorbet fruit rouge
6€ 20

Cots /7€ 20



La prestation est assurée moyennant un tarif forfaitaire de 20 € T.T.C. par personne.
Celle - ci comprend :

- Service a ’assiette ( un serveur pour 25 personnes )

- Assiettes plates, assiette a pain, assiette a dessert en porcelaine blanche.

- Couverts type vieux Paris : cuilleres, fourchettes, couteaux, couverts a poisson, couverts a
dessert .

- Verre a eau, verres a vin, fliite & champagne, verre a digestif, tasse a café en porcelaine .

- Carafes a eau , ménages ( poivre et sel )

- Nappes en tissu blanc, serviettes ou nappes en ouate de couleur, serviettes de couleur.

Vous pouvez, si vous le désirez, composer votre menu.
Nous restons a votre entiere disposition pour vous fournir toute précision ou renseignement
complémentaire que vous jugeriez utile de nous demander .

IMPORTANT

Si vous avez choisi de nous confier votre apéritif de mariage ou votre repas de mariage,nous
vous demandons d’avoir I’amabilité de nous confirmer par écrit votre décision dans un délai
de 30 jours, ceci pour nous permettre d’établir un calendrier définitif des prestations que nous
aurons a honorer en fonction de la demande de la clientele .

Passé ce délai,ne nous serons plus en mesure de vous garantir la prestation .

En vous remerciant pour votre compréhension .

Les prix figurant sur la présente carte sont valables pour 2011.Nous sommes dans
I’impossibilité de garantir le maintien du tarif pour 2012.

Celui-ci est susceptible d’étre révisé - sauf pour la prestation - en fonction de I’évolution du prix
des denrées .



